
Menús Especiales de Navidad
2023



Menú Comidas Empresa
o Familiares

20
euros
33

euros

* PLATO DE JAMÓN RESERVA ACOMPAÑADO DE PAN CON TOMATE  
 * ENSALADA CON CRUJIENTE DE POLLO CAJÚN Y 

VINAGRETA DE MOSTAZA A LA MIEL 
 * CRÊPPE DE VIEIRA Y GAMBAS CON SALSA MARISCO

 * CRUJIENTE DE MORCILLA, MANZANA CARAMELIZADA Y QUESO DE CABRA
**********
SORBETE
**********

    A ELEGIR:
* ARROZ MELOSO DE MARISCO Y SETAS 

* ENTRECÔTTE SALSA GORGONZOLA Y NUECES (+3 €)
* PALETILLA DE CORDERO AL HORNO (+6 €)

* GOFRE DE CARRILLADA CONFITADA CON SALSA VINO
* EMPERADOR CON SALSA DE MARISCO

**********
FLAN DE CREMAET DE RON Y COPA DE CAVA

**********
CAFÉ

**********
BODEGA CON: VINO TINTO JUAN DE JUANES CR

VINO BLANCO JUAN DE JUANES CHARDONAY



Menú Domingo Especial 
24/12  y  7/1

* PLATO DE JAMÓN RESERVA Y PAN CON TOMATE 
* ENSALADA CON MOJAMA Y QUESO CURADO ALIÑADA  

   CON VINAGRETA DE ANCHOAS Y FRUTOS SECOS
* CANELÓN DE PATO Y FOIE CON SALSA DE MANGO

**********
SORBETE
**********

    A ELEGIR:
* EMPERADOR CON SALSA DE MARISCO

* SOLOMILLO IBÉRICO CON SALSA DE HIGOS Y 
PARMENTIER DE MANZANA Y CANELA

* ARROZ MELOSO DE “CARRANC”
**********

POSTRE CASERO A ELEGIR Y COPA DE CAVA
**********

BODEGA CON: VINO TINTO JUAN DE JUANES CR O
          VINO BLANCO JUAN DE JUANES CHARDONAY

20
euros
30

euros



Menú Navidad 
25 de diciembre

50
euros

* PLATO DE IBÉRICOS Y JAMÓN RESERVA 
ACOMPAÑADOS DE PAN CON TOMATE

* TARTALETA PULPO CON BRANDADA BACALAO Y PERLAS DE SALMÓN
* LINGOTE DE FOIE, MANZANA CARAMELIZADA Y QUESO DE CABRA

* LANGOSTINOS A LA SAL ( 3 )
----------

SORBETE
----------

* PALETILLA DE CORDERO AL HORNO O
* CALDERETA DE RAPE Y MARISCO O

* ENTRECÔTTE CON SALSA GORGONZOLA, CIRUELAS Y NUECES O
* SALMÓN CON CEBOLLA CONFITADA Y PARMENTIER TRUFADO

----------
DELICIOSO DE TURRÓN

----------
BODEGA CON: 

VINO BLANCO JUAN DE JUANES Y
 TINTO VIÑA POMAL CR

----------
CAFÉ, COPA DE LICOR, CAVA 

Y DULCES NAVIDEÑOS



Menú 2º día de Navidad 
26 de diciembre

42
euros

*PLATO DE JAMÓN RESERVA Y QUESO CURADO DE OVEJA 
ACOMPAÑADO DE  PAN CON TOMATE

* ENSALADA TEMPLADA CON TALLARINES DE SÉPIA Y HABITAS  
ALIÑADA CON VINAGRETA DE FRUTOS SECOS

* CRÊPPE DE VIEIRA Y GAMBAS CON SALSA MARISCO
* CANELÓN DE PATO Y FOIE CON SALSA MANGO

**********
SORBETE
**********
A ELEGIR:

* PALETILLA DE CORDERO AL HORNO (+3 €)  
* BACALAO CON SALSA DE AJOS TIERNOS

* ENTRECÔTTE CON SALSA DE FOIE 
* ROLLITOS DE LENGUADO A LA MARINERA

**********
ANTOJO TROPICAL

********** 
CAFÉ, COPA DE LICOR Y CAVA CON DULCES NAVIDEÑOS
BODEGA CON:  BLANCO JUAN DE JUANES CHARDONAY

                 Y TINTO VIÑA POMAL CR



Menú 3er día de Navidad 
27 de diciembre

35
euros

* PLATO DE JAMÓN RESERVA 
ACOMPAÑADO DE PAN CON TOMATE 
 * MINIHAMBURGUESA LANGOSTINO 

CON SALSA ROMESCU
* FLOR DE ALCACHOFA CONFITADA CON SALSA DE FOIE, 

MANGO Y PARMESANO
* CRUJIENTE DE MORCILLA, MANZANA CARAMELIZADA Y 

QUESO DE CABRA
----------

SORBETE
----------

* ENTRECÔTTE A LA PARRILLA O
* SOLOMILLO IBÉRICO 

CON SALSA GORGONZOLA Y NUECES O
* PALETILLA CORDERO AL HORNO (+3 €)  

* LOMOS DE LUBINA CON SALSA DE CAVA O
* ARROZ MELOSO DE “CARRANC”

----------
TENTACIÓN DE CHOCOLATE BLANCO 

CON CRUJIENTE NOIR
----------

BODEGA CON: VINO TINTO JUAN DE JUANES CR                  
BLANCO JUAN DE JUANES CHARDONAY

CAFÉ Y COPA DE CAVA



Menú para llevar 
Nochevieja

* ENSALADILLA RUSAMOLE (CON GUACAMOLE)
* CROQUETAS DE MERLUZA Y GAMBAS CON SALSA DE MARISCO

* CANELÓN DE PATO Y FOIE CON SALSA DE MANGO
* PLATO DE JAMÓN RESERVA

********** 

* SOLOMILLO IBÉRICO CON SALSA DE FRUTOS ROJOS 
O

* PALETILLA DE CORDERO AL HORNO (+4 €)

**********

FLAN DE CREMAET DE RON

**********

RECOGIDA DE 17:30 A 19:00 HORAS 
LA ELECCIÓN DE HORARIO SERÁ POR ORDEN DE RESERVA

20
euros
27

euros



Menú Nochevieja 
(Se cita para la entrada a las 21:00 h.)

APERITIVO DE RECEPCIÓN: SAQUITOS DE MARISCO
----------

* TABLA DE AHUMADOS (SALMÓN, MOJAMA Y SARDINA 
CON PERLAS DE MOZZARELLA Y GUACAMOLE)

* PLATO DE IBÉRICOS CON JAMÓN RESERVA 
ACOMPAÑADOS DE PAN CON TOMATE

* LINGOTE DE FOIE, MANZANA CARAMELIZADA Y QUESO DE CABRA
* CRÊPPE DE VIEIRA Y GAMBAS CON SALSA MARISCO

----------
LANGOSTINOS (2) Y CIGALAS (2) A LA SAL

----------
SORBETE DE AGUA DE VALENCIA

----------
PALETILLA DE CORDERO AL HORNO (COCINADA A BAJA TEMPERATURA)

----------
       DELICIOSO DE MANGO

----------
       BODEGA CON: 

VINO BLANCO JUAN DE JUANES CHARDONAY
Y TINTO VIÑA POMAL CR 

----------
CAFÉ, COPA DE LICOR

UVAS DE LA SUERTE, CAVA Y COTILLÓN
----------

BARRA LIBRE CON BAILE HASTA LAS 3 H.

78
euros



Menú Año Nuevo
1 de enero

* PLATO DE JAMÓN RESERVA ACOMPAÑADO DE PAN CON TOMATE
* CRÊPPE DE VIEIRA Y GAMBAS CON SALSA MARISCO

* FLOR DE ALCACHOFA CONFITADA CON SALSA DE FOIE, 
MANGO Y PARMESANO

* CHIPIRONES ENCEBOLLADOS
----------

SORBETE
----------

* ENTRECÔTTE CON SALSA AL VINO TINTO  O
* LOMOS DE LUBINA CON VERDURITAS O

* PALETILLA DE CORDERO (+3 €) O
* ARROZ MELOSO DE MARISCO CON SETAS

----------
CHEESSECAKE CON FRUTOS ROJOS

----------
BODEGA CON: VINO TINTO VIÑA POMAL CR

             BLANCO JUAN DE JUANES CHARDONAY
----------
CAVA

20
euros
42

euros



Menú Día del Rey
6 de enero

* MINIHAMBURGUESA LANGOSTINO CON SALSA ROMESCU
*  PLATO DE JAMÓN RESERVA ACOMPAÑADO DE PAN CON TOMATE

* ENSALADA CON CRUJIENTE DE POLLO CAJÚN
Y VINAGRETA DE MOSTAZA A LA MIEL 

* CHIPIRONES CON ALCACHOFAS
**********
SORBETE
**********

                 A ELEGIR:
* ENTRECÔTTE CON SALSA DE FOIE

* BACALAO CON SALSA DE PIQUILLOS
* ARROZ MELOSO DE “CARRANC”

**********
CHEESECAKE DE OREO 

COPA DE  CAVA Y DULCES NAVIDEÑOS
**********

BEBIDA INCLUIDA CON VINO TINTO JUAN DE JUANES CR O 
            BLANCO JUAN DE JUANES CHARDONAY

20
euros
36

euros



C/ Ausiàs March, 7
Sueca      

Teléfonos reservas: 
96 170 08 72
636 40 05 68 (también por Whatsapp)

EL RESTAURANT EL NIU LES DESEA FELIZ 
NAVIDAD Y PRÓSPERO AÑO NUEVO 2024


